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Nome equipamento: Termobatedeira
Marca: Centrifugacion Alemana

Modelo: B180CA

Vida de Azeitona – Rep. Comerciais, Lda
Apart. 32 – E C Portalegre

7300-901 Portalegre
Telef. (+351) 245 205 192

(Chamada para a rede fixa nacional)

www.lagaresdeazeite.com
geral@lagaresdeazeite.com



 Termobatedeira fabricada totalmente em aço inoxidável, 
quer as partes em contato com o produto, quer a câmara 
de circulação de água. Dotada de três corpos horizontais, 
com possibilidade de total sobreposição de apenas 1 ou 
sem sobreposição (trabalho em série ou em paralelo). 
 Eixos horizontais dotados de pás especiais desenhadas e 
devidamente colocadas para a batimento e dilaceração 
da pasta de azeitona ou bagaço. 
 Dotados de aros de limpeza em toda a longitude, para 
facilitar o transporte de massa e a sus limpeza no final do 
lote. Cada eixo possui casquilhos anti-desgaste e 
quitacimbras.  
 Aquecimento por câmara de água quente em toda a 
secção de batido.  
 Sistema de translado de produto entre os corpos da 
batedeira é efetuado por um sistema de escoadouro. 

Capacidade

Nº de Corpos

Potência

Tª Ideal de Aquecimento da Água

Volume de Água na Câmara de 
Aquecimento

Pressão Máxima na Câmara de 
Aquecimento

Velocidade do Motor

Rotações do Fuso/minuto

Nível Acústico

Peso 

15.000 Kg

3

16,5 CV

70-80 ºC

1020 l

0,6 atm

1455 rpm

14 rpm

77 db (A)

5450 Kg
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D i m e n s õ e s  ( m m )
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 Acionamento mediante motorredutores de baixa 
velocidade (1 por cada corpo, total de 3), acoplados em 
ambos os extremos de cada eixo. 
 Capacidade total = 15.000 kgs, de acordo com a 
densidade do produto. 
 Acesso facilitado a todos os corpos, utilizando escada e 
plataforma de acesso. 


